Meniiplan 26.Nov.- 02.Dez. 2018

Montag
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Samstag

Sonntag
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Taglich
Wochenhit

Vegi-Teller

Mittagessen

Gemiisecremesuppe AL
Hacktatschli an Krautersauce ACMFL
Teigwaren Ac¢

Gratinierte Tomate ©

AGFL
AGCLF

Kirbiscremesuppe
Poulet Cordon-Bleu
Bratkartoffeln ©
Griine Erbsen an Rahmsauce A¢
Hafercremesuppe ACF
Geraucherte Hirschwurst
Salzkartoffeln ©
Dorrbohnen CAT-

Gurkencremesuppe At
Schweinsgeschnetzeltes an Paprikasauce A™-¢
Trockenreis ©

Broccoli mit Mandeln ¢

Selleriecremesuppe A

Pochiertes Forellenfilet Weissweinsauce PAC
Dampfkartoffeln ©

Blattspinat ©

Champignoncremesuppe AGFt
Kaseschnitte AC

Kabissalat mit Speck
Mandel-Bienenstich ACFCHE

Bouillon mit Einlage ACCF-

Panierte Schweinsschnitzel AP

Pommes frites ©

Blumenkohl mit Ei ©©, glasierte Karotten ©

Salat vom Buffet “6MP und Suppe zu jedem Hauptgericht
Kalbsbratwurst © mit Zwiebelsauce A, Tagesbeilage, Tagesgemiise

Friichtecurry mit Cashewniissen im Mandel-Reis-Ring A7¢HLN

Bei unserem Fleisch handelt es sich, wenn nicht anderes deklariert ist, um Schweizer Fleisch.

Menu, Wochenhit, Vegi-Teller

Senioren-/Kinderteller

Die Forellenfilets stammen aus italienischer Zucht.

Fr. 15.50
Fr.12.00

(mit halber Suppe, kleinem Salat und kleinerem Hauptgang)

Menu an Sonn- und Feiertagen

Fr.18.50/15.00



